
Wykaz podręczników w Branżowej Szkole I Stopnia Specjalnej 

Przedmioty zawodowe kl. III 

 
 

Klasa III A (kierunek kucharz) 

M. Konarzewska, Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowanie i 

wydawanie dań. Podręcznik, Część 1 i 2, WSiP 2019  

 M. Zienkiewicz, Sporządzanie potraw i napojów, cz. 1 i 2, WSiP, Wydanie III (2020)   

 Jenny Dooley, Ryan Hayley, Virginia Evans, Career Paths Cooking, Express Publishing 

 

Klasa III B (kierunek cukiernik) 

M. Kazimierczak, Wyroby cukiernicze tom 1, Technologie produkcji cukierniczej cz. 2, 

WSiP – podręcznik obowiązuje w klasach I-III,  

Jenny Dooley, Ryan Hayley, Virginia Evans, Career Paths Cooking, Express Publishing 

 

Klasa III A (pracownik pomocniczy obsługi hotelowej) 

M. Halama, Technologia prac w obiektach hotelarskich. Część 1 oraz Część 2, 

(podręczniki i zeszyty ćwiczeń), APS – podręczniki przeznaczone dla klas I-III 

Jenny Dooley, Virginia Evans, Veronica Garza, Hotels Catering, Express Publishing 

  

Klasa III C (pracownik pomocniczy gastronomii)  

M. Konarzewska, Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowanie i 

wydawanie dań HGT.02, Podręcznik cz. 1, WSiP, Warszawa 2019  

A. Kasperek, M. Kondratowicz, Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii. 

Podręcznik, WSiP 

R. Jargoń, Obsługa konsumenta, Część 1, WSiP 

Jenny Dooley, Virginia, Evans, Veronica Garza, Hotels Catering, Express Publishing   

 

Klasa III D (pracownik pomocniczy obsługi hotelowej) 

M. Halama, Technologia prac w obiektach hotelarskich. Część 1 oraz Część 2, 

(podręczniki i zeszyty ćwiczeń), APS – podręczniki przeznaczone dla klas I-III 

Jenny Dooley, Virginia Evans, Veronica Garza, Hotels Catering, Express Publishing 

 


