Przedmioty ogolnoksztalcace — klasa I

Jezyk polski — Anna Klimowicz, Joanna Ginter, 7o si¢ czyta! Klasa 1. Podrecznik do
Jjezyka polskiego dla branzowej szkoly I stopnia, Nowa Era

Jezyk angielski — Jane Hudson, Weronika Satandyk, Life Vision — Podrecznik+ Cwiczenia

(oktadka w kolorze czerwonym), Poziom — Pre-Intermediate A2/B1, Oxford

Historia — J. Ustrzycki, M. Ustrzycki, Historia 1, Operon

Biznes i zarzadzanie — Jarostaw Korba, Zbigniew Smutek, Biznes i zarzadzanie 1

Podrecznik dla branzowej szkoty I stopnia, Operon

Informatyka — W. Hermanowski, Informatyka 1. Szkota branzowa I stopnia, Operon.

Nauczyciel nie wymaga zakupu podrecznika

Biologia — B. Jakubik, R. Szymanska, Biologia 1. Podrecznik dla szkoly branzowej [

stopnia, Operon

Chemia (klasy A, B, D, E, G) — A. Sikorski, Chemia 1. Podrecznik dla szkoty branzowej [
stopnia, Operon
Matematyka — Wojciech Babianski, Karolina Wej, Matematyka ,, To si¢ liczy” czes¢ I,

Nowa Era

Edukacja dla bezpieczenstwa — Jarostaw Stoma, Zyje i dziatam bezpiecznie — podrecznik

do edukacji dla bezpieczenstwa dla liceum ogolnoksztatcgcego i technikum, Nowa Era

Wychowanie do zycia w rodzinie — Teresa Krol, M. Guziak Nowak, Wedrujac ku
dorostosci 1, podrecznik do liceum, technikum, szkoty branzowej I stopnia + ¢wiczenia,

Rubikon

Geografia (klasy C, F, H) — Stawomir Kurek, Geografia 1, podrecznik dla szkoty

branzowej I stopnia; Geografia 1, zeszyt ¢wiczen dla szkoty branzowe;j I stopnia, Operon



HiT — Joanna Niszcz, Stanistaw Zajac, Podrecznik "Historia i terazniejszosc”, szkota

branzowa I stopnia, SOP Oswiatowiec Torun

Przedmioty zawodowe — klasy I

I A (kucharz)

M. Konarzewska, Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem

M. Zienkiewicz, Sporzqdzanie potraw i napojow, cz. 112, HGT.02, TG.07, WSiP 2019
Virginia Evans, Jenny Dooley, Ryan Hayley, Cooking, Express Publishing

I A (pracownik pomocniczy obstugi hotelowej)

M. Halama, Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz. 1 (podrgcznik i zeszyt
¢wiczen) do przedmiotu Podstawy hotelarstwa

M. Halama, Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz. 2 (podrecznik i zeszyt

¢wiczen) do przedmiotu Otoczenie obiektu hotelarskiego

I B (kucharz)

M. Konarzewska, Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowanie i
wydawanie dan. Podrgcznik cz.1 12, HGT.02, WSiP

M. Zienkiewicz, Sporzqgdzanie potraw i napojow, cz. 1 12, WSiP, Wydanie VI zmienione

(2019)

I C (pracownik pomocniczy obslugi hotelowej)

Marek Halama, Technologia prac w obiektach hotelarskich. Czg$¢ 1 (podrecznik 1 zeszyt
¢wiczen) do przedmiotu Podstawy hotelarstwa Technologia prac w obiektach hotelarskich.
Czes¢ 2 (podrecznik 1 zeszyt ¢wiczen) do przedmiotu Otoczenie obiektu hotelarskiego

J. Dooley, V. Evans, V. Garza, Hotels&Catering, Express Publishing, Podrgcznik

przeznaczony na 3 lata nauki

I D (cukiernik)
K. Kocierz, M. Kazimierczak, Wyroby cukiernicze t.1, Technika w produkcji cukierniczej,
Technologie produkcji cukierniczej czesc¢ 2, Wyroby cukiernicze tom 2, WSiP/ obowiazuje

w klasie 1, 21 3;



Virginia Evans, Jenny Dooley, Ryan Hayley, Cooking, Express Publishing

I E (pracownik pomocniczy gastronomii)
Ryszard Jargon, Obstuga konsumenta. Cze$¢ 1, WSiP
Virginia Evans, Jenny Dooley, Ryan Hayley, Cooking, Express Publishing

I F (sprzedawca)

Iwona Wielgosik, Sprzedaz towarow. Kwalifikacja HAN.OI. Prowadzenie sprzedazy,
eMPi2

Iwona Wielgosik, Towar jako przedmiot handlu. Kwalifikacja HAN.01. Prowadzenie
sprzedazy, eMPi2

Elzbieta Strzyzewska, Iwona Wielgosik, Organizacja sprzedazy HAN.OI. Prowadzenie
sprzedazy, eMPi2

I G (kucharz)
M. Konarzewska, Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowanie i
wydawanie dan. Podrgcznik cz. 11 2,

M. Zienkiewicz, Sporzqdzanie potraw i napojow, cz. 112, WSiP

I H (pracownik pomocniczy obslugi hotelowej)

M. Halama, Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz. 1 (podrecznik i zeszyt
¢wiczen) do przedmiotu Podstawy hotelarstwa

M. Halama, Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz. 2 (podrecznik i zeszyt

¢wiczen) do przedmiotu Otoczenie obiektu hotelarskiego



